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Herzich willkommen in Bodulo,
slteste Dalmatiner von Wien!



Sehr geehrtc Géste,

willkommen in unserer \/\/elt des traditionellen dalmatinischen
und modernen mediterranen (Genusses.

\/\/irxcreuen uns Sie in diese \/\/elt verfithren zu diirfen und
lhnen einige Momente Urlaubsgefﬁh!s zu vermitteln.

..und nicht nur [hnen...
weil man bei uns (Genup auch schenken kann.
Wir bieten Wertgutschcine ]hrcr \/\/aH um ”'men zu
erméglichen lhren | ieben ein paar unvergess!ichen Stunden

CICS GCHUSSCS Zu schenken.

Basis der traditionelle Dalmatinische Kliiche sind
Fisch und Meeresfriichte,
die wirin bester anlitét fir Sie ausgewéhlt
und verbunden haben mit hausg@machtsn Spezialitétén

der lstrische KUC}‘IC,



weil uns

nur das Peste gut genug fiir Sie ist.

| assen Sie sich das | eben schmecken!

[hre

Mag. Gunasic Tamara

und das ),Bodulo“ Team

Wir akzc[:)tieren Visa, Diners, Mastercard
(bcvorzugen aberjedoch [hr Bargclch)

Dienstag bis Samstag von 11.00 bis 15.00 und von 17.30 bis 23.00
SOrmtag und Feier’cag von 11.00 bis i 5.00 und von 17.350 bis 22.00
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KALTEVORSFEISEN

Dalmatinischer Prosciutto und Kise
mit O]iven und hausgemaclﬁtem gebratcnem Faprika
11,50

Oktopussalat
mariniert im Olivensl, WeiBweinessig mit Dabyparadeiser,
Fetcrsilie und K noblauch
945

Hausgcmachtcr gcbratcnc FaPrika
mariniert in Olivens! mit mediterrane K rauter

5,20
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Sardinen ,na saur®
mariniert im Olivenél, WeiBweinessig und /itrone mit Zwicbcl
und [effer
7,20

Thu nf:isclwcarpaccio
auf Rucco]a Salat

10,55

Rinclscarpaccio mit gcl':obcltcm Parmesan
auf [Trizee Salat
10,55

K alter \/orsPciscnmix

fiir zwei | iebhaber
14,25
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WARME VORSFEISEN

MicsmUSchcln

in herzhaftem \WeiRweinsud oder a la “Puzara”
2,90

Muschcltrilogie
in WeiBwein Sud oder a la “Buzara”
12,80

Oktopus gcgri"t
anbei Ruccola — \/ogel 5alat mit feinen [“lusskrebsen
11,90
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NUDLELN

Spaghctti nero
im Cl‘lampagnersauce mit Gamelen
12,80

Tagliatc“c der griinen Art
mit Fr[jchten aus dem Meer
12,90

SUFFEN

Dalmatinische FiscksuPPc
ga Nz i(la I
4,90

SUPPC vom Rind
mit hausgemachten Nudeln oder mit [ rittaten

5,00
ANAAAAA
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FRISCHE FISCHE. aus der VITRINE.

Steinbutt (Romb )
K nurrhahn ( | _astavica)
Z_ahnbrassc ( Zubatac )
(Goldbrasse (K omarca)

Wolfsbarsck (Lubin)
| dag ao,50

Drachcnkopf ( Skrpina )
St. Petersfisch (K ovac)
Anglcr ( Grc]obina )
Scczungc (List)

I daga 0,60

Hummcr( Hlap )
(nur nach \/orbcste”ung)

idaga 0,85

Salzkruste / in der Folie
i clag a 0,60

Bestc Fischqualitét konnen Sic im BODULO so geniehen:
Gegri“’c, gekocht, in der Salzkruste, selbstredend auch in der [Folie

ANANAA A A
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FISCHSPEZIALITATEN

]:ischplattc ,,E)odulo“

fiir zwei Personen

(gegri”ter Lachs, Gamelen, Calamari, Anglermet, Scampi,
Muscheln und Tagcs{:isch mit Beilagen nach WaH)

45,80

Podulo® K rustentiere T eller
(3 st. gegri”te (harnelen, 3 st. Scampi und Muscheln
dazu geg, / ucchini, Melanzani und Faprika Tricolore )
25.00

Matroscnte“cr ~ der Klassiker
(Giarnelen, Amg!erﬁlet, Calamari mit Mangold und K artoffeln
nach dalmatinischer Art)

19,90
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Langustcnschwé nze

(fiir eine Ferson)

auf Bandnu&eln im Tomatcn~f:enchel Sauce
58,75

Fortion Scampi nach Puzara Art
(fiir eine Fcrson)
mit gerithrtem [ olenta
22,90

Calamari vom Rost
(mit Mangol& und Kar’cogeln nach dalmatinischer Art)
12,10

Norwcgischcr | achs Pocl'n'crl: oder gcgri"t
mit _Julien Gemiise
1540

(Gedeck

1,80
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FLEISCHSPEZIALITATEN

K rone vom Wcic]clamm
mit Rosmarinkartogeln und Fisolen
20,90

Rinclcrfilct

auf geschmor‘cem Chiccore mit knusprigcn Kartogel
21,80

Mcdai"ons vom Pioschweinder]

im Filzsauce mit Reis

19,90
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FOR UNSERENKLEINEN GAST]

GCEBC‘(CY’!CI’ Ang]cr

mit Pommes frittes

8,00

Kinc]crscl'mitzcl gcbac‘ccn
mit Fommes [ rites

2,80

Spaghctti
in der | omatensauce

5,80

KASE

(Gemischte Késcplattc
fiir zwei Licbhabcr

15,90

(Gemischter Késctc“cr
8,90

{1l
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SALATL

f)]a’ct 5alat

4,50

Vogcr]salat
mit Kirschparac!aiser
4,80

Ruacola Salat

mit gehobeltcm ?einsalzigem FParmesan

0,70

(Gemischte Salat
4,70

Portion Olivcn
5,90
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DESSERT

Palatschinken Bodulo

4,60

Palatschinken mit hausgemach’cer Mari“cn—- oder
]:cigcnmarmclaclc

4,70

Rozata
4,90

Fcigcn und Birnen im Dingac Poc!‘n'crt
5,50

Friicht 5alat mit Maraschino

4,60

(Gemischte kalte Nachspcisc
6,90



